Caldén Premium Viognier 2007

Anbaugebiet:
Caucete, San Juan

Farbe:
Goldgelb mit grinen Nuancen, die
seine Jugend unterstreichen

Bukett:

Sehr aromatisch mit einer eleganten
Kombination von tropischen
Fruchten, Pfirsich und Blumen wie
Jasmin und Veilchen

Geschmack:
fruchtig, rund mit einer hervorragenden
Ausgewogenheit der Saure

Essensempfehlung:
Aufgrund seiner frischen Saure passt
er ideal zu Meeresfrichten und Sushi

Trinktemperatur:

10°C

Analysewerte:

Alkohol (%) 13,70
Séaure (g/l) 5,32

Restzucker (g/l) 3,90




